
Amuse Bouche
Moelleux de saumon en gravlax, soupçon de fromage frais aux herbes fraîches

Douces rillettes au poulet fermier, zestes de citron caviar, 


réduction de balsamique au miel de foret, croûton frotté à l’ail

Entrée

Petit plaisir aux longanis rafraîchis au pamplemousse

Trou Créole

Filet de Saint-Pierre cuit façon papillote aux herbes aromatiques, crumble au safran 
péi, mousseline de potiron, sauce vierge & légumes croquants de saison 

Poisson

Demi-magret de canard au romarin, zestes d’orange confits au four,  
chips de songe grise, chicorée de légumes parfumés aux feuilles de kaloupilé. 

Viande

Cœur enflammé de désir, insert de fraises, velouté de fruits 
rouges le tout au goût intense de l’amour

Dessert

ou

65€ TTC
personne

RÉSERVATION AU 02 62 61 84 01

par

Dîner du 12, 13 et 14 février

hotel-lesaigrettes.com


